
Vins Fins d’Alsace

Un Art
Une Passion
Un Terroir

CONDITIONS DE VENTE
PRIX NETS : verres, congés, emballage et T.V.A. compris.
Expédition en cartons de 6 (et 12 bouteilles pour l’Edelzwicker), 
avec possibilité de panachage. 
La maison se réserve le droit de remplacer des vins épuisés par  
des vins de qualité au moins identique.

TRANSPORT
De 6 à 12 bouteilles, forfait de 25 €  par envoi.

De 13 à 24 bouteilles, majoration de 0,80 €  par bouteille.

De 25 à 35 bouteilles, majoration de 0,55 €  par bouteille.
À partir de 36 bouteilles PORT GRATUIT.

Nos livraisons ne sont effectuées que par RDV 
préalable avec le transporteur, en cas d’absence 
du destinataire lors de la livraison 60% du 
montant du transport qui nous est facturé vous 
sera demandé.

PAIEMENT
À réception de facture net sans escompte ou chèque joint à la 
commande.

Si vous passez en Alsace... Vous serez les bienvenus et nous serions ravis de vous 
accueillir, vous et vos amis, mais attention, n’oubliez pas de prendre rendez-vous.

Propriétaires - Récoltants
68630 MITTELWIHR

2, rue des Merles - 68630 MITTELWIHR 
Tél. 03 89 47 90 37 - 03 89 47 87 26

vins.zieglermauler@orange.fr
Site web : www.vins-ziegler-mauler.fr
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Pour la prise de rendez-vous lors de la livraison
un numéro de téléphone est obligatoire.
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ADRESSE DE FACTURATION, SI DIFFÉRENTE :

VOTRE CORRESPONDANCE,
(CHANGEMENT D’ADRESSE, SUGGESTIONS, COMMENTAIRES)

COMMANDE À EXPÉDIER À

À RETOURNER À :

Earl J.J. Ziegler - Mauler et Fils

2, rue des Merles 68630 MITTELWIHR

vins.zieglermauler@orange.fr



LES VINS DE FRUITS
Edelzwicker 100 cl (par carton de 12 bouteilles)		  6,20 €
Sylvaner 		 Les Terres Calcaires	 2022 	 6,40 €
Sylvaner 	 Vieilles Vignes 	 2023 	 8,40 €
Pinot Blanc 			  2024 	 7,20 €
Riesling 	 Lieu-dit Bouxreben 	 2023 	 8,60 €
Pinot Gris 	 Les Terres Calcaires 	 2024 	 8,60 €
Pinot Noir 			  2024 	 8,20 €
Rouge 	 Les Barriques 	 2023 	 9,90 €
Gewurztraminer 			 2023-24 	 9,20 €
Muscat 	 Lieu-dit Bouxreben 	 2024 	 8,10 €
Les Terres Blanches Complantation en amphore 	2023-24 	12,50 €

LES SÉLECTIONS DE VIEILLES VIGNES
Riesling 	 Cuvée Philippe 	 2022 	11,60 €
Pinot Gris 	 Cuvée Philippe 	 2023 	12,20 €
Gewurztraminer 	Cuvée Philippe 	 2022 	12,20 €

LES VINS DE PIERRE (la typicité du terroir prime sur le cépage)
Riesling 	 Grand Cru Schlossberg 	 2023 	13,60 €
Pinot Gris 	 Grand Gru Mandelberg 	 2022-23 	13,60 €
Gewurztraminer	Grand Cru Kaefferkopf 	 2023 	13,60 €
Gewurztraminer 	Grand Cru Mandelberg 	 2022-23 	13,60 €

LES VINS DE TEMPS (de très longue garde)
Gewurztraminer 	Vendange Tardive	 2020	 21,40 €
Pinot Gris 	 Vendange Tardive 	 2018 	21,40 €
Pinot Gris 	 Sélection de Grains Nobles 	 2015 	27,40 €

LE CRÉMANT D’ALSACE élaboré par nos soins
Crémant d’Alsace Brut		  8,60 €
Crémant d’Alsace Brut Chardonnay Vintage  	 2022 	10,80 €

LES EAUX-DE-VIE et LIQUEURS DE FRUITS
Marc de Gewurztraminer	 45 % vol.	 24,70 €
Mirabelle			  45 % vol.	 24,70 €
Kirsch			  45 % vol.	 24,70 €
Poire Williams			  45 % vol.	 25,70 €
Framboise			  45 % vol.	 25,70 €
Quetsch			  45 % vol.	 22,70 €
Liqueur de Myrtille	 25 % vol.	 15,70 €

TARIF 01/10/2025 - PRIX FRANCO FRANCE 
À partir de 36 bouteilles - (valable jusqu’au 30.04.2026) 

dans la limite des stocks disponibles.

BON DE COMMANDE 2025
À partir de 36 bouteilles - (valable jusqu’au 30.04.2026) dans la limite des stocks disponibles.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

QTÉS
PRIX

UNIT. €
PRIX
T.T.C.

SOUS - TOTAL :

PORT : NBRE DE BOUTEILLES ………… x ………… €

Mode de paiement : À la commande escpt - 2%

À réception de facture NET

Date :	 /	 / Signature :

Nos distinctions

LES VINS DE FRUITS
Edelzwicker 100 cl (par carton de 12 bouteilles)	 6,20 €
Sylvaner     Les Terres Calcaires	 2022 	 6,40 €
Sylvaner 	 Vieilles Vignes 	 2023 	 8,40 €
Pinot Blanc 			   2024 	 7,20 €
Riesling 	 Lieu-dit Bouxreben 	 2023 	 8,60 €
Pinot Gris 	Les Terres Calcaires 	 2024 	 8,60 €
Pinot Noir 			   2024 	 8,20 €
Rouge 	 Les Barriques 	 2023 	 9,90 €
Gewurztraminer 		  2023/24 	 9,20 €
Muscat 	 Lieu-dit Bouxreben 	 2024 	 8,10 €
Les Terres Blanches Complantation en amphore 	2023/24 	12,50 €

LES SÉLECTIONS DE VIEILLES VIGNES
Riesling 	 Cuvée Philippe 	 2022 	11,60 €
Pinot Gris 	 Cuvée Philippe 	 2023 	12,20 €
Gewurztraminer 	Cuvée Philippe 	 2022 	12,20 €

LES VINS DE PIERRE (la typicité du terroir prime sur le cépage)

Riesling 	   Grand Cru Schlossberg 	 2023 	13,60 €
Pinot Gris 		    Grand Gru Mandelberg 	2022/23 	13,60 €
Gewurztraminer Grand Gru Kaefferkopf 	 2023 	13,60 €
Gewurztraminer Grand Gru Mandelberg 	2022/23 	13,60 €

LES VINS DE TEMPS (de très longue garde)

Gewurztraminer 	 Vendange Tardive 	 2020	 21,40 €
Pinot Gris 	 Vendange Tardive	 2018 	21,40 €
Pinot Gris 	 Sélection de Grains Nobles	 2015 	27,40 €

LE CRÉMANT D’ALSACE élaboré par nos soins
Crémant d’Alsace   Brut		  8,60 €
Crémant d’Alsace   Brut Chardonnay Vintage 	 2022	 10,80 €

LES EAUX-DE-VIE et LIQUEURS DE FRUITS à compléter

NET À PAYER :
Majoration de 25 € (forfait) pour une commande de 6 à 12 bouteilles.
Majoration de 0,80 € par bouteille pour une commande de 13 à 24 bouteilles.
Majoration de 0,55 € par bouteille pour une commande de 25 à 35 bouteilles.  

Ce Vin est issu d’une méthode ancestrale 
alsacienne appelée complantation qui est 
l’art de mélanger plusieurs cépages dans 
une même parcelle, de les récolter et  
de les presser ensemble.
Récolté au lieu-dit Weissengrund (terres
blanches) à Riquewihr où y sont plantés pinot 
blanc, riesling, pinot gris et pinot noir. Dans 
le respect de la tradition, ce vin a été vinifié  
en amphore de grès.

Les Terres Calcaires. Nez fin, agrumes, 
orange, notes florales, bouche tendre, 
juteuse, finale gourmande.

Sylvaner 2022

note : 14/20

Gewurztraminer 2022 **
Cuvée Philippe

Pinot Noir 2023 *

note : 90/100

Notes de fruits blancs, de pêche 
blanche, un relief savoureux, un fruit 
bien mûr pour ce vin assez délicat  
et juteux.

Pinot Blanc 2023


